SCOLAIRE ET CENTRE DE LOISIRS

[Bowivellf

Concombre au yaourt
Parmentier de canard
Faisselle bio (circuit court)

Fruit de saison
vV iV

Chou blanc
Boulette d’agneau
sauce tomate
Carotte bio

Tomme blanche
. 10 Pomme (circuit court)

Salade *dubarry bio
Cordon bleu
Petit pois

Emmental

Kiwi

4 > S

avdi

Macédoine
Paleron sauce charcutiére
Courgette
Camembert bio
Donut au sucre

Taboulé
Grillardin de veau au jus
Flan de poireau
Petit moulé nature

Orange

Carotte rapée bio
Sauté de porc marengo (circuit
court)
Lentille bio (circuit court)
Kiri
Abricot au sirop

Radis
Roti de dinde sauce créeme
Navet/semoule
Chantaillou ail et fines herbes
Eclair vanille

Haricot vert vinaigrette
Jambon blanc beurre
Spaghetti
Yaourt nature bio (circuit court)

Bavrve de chocolat au
j_ j_ lait au riz soufflé

Ebly fromager
Chunk de colin d’alaska au
citron
Epinard
Fondu carré
Banane bio

Tomate bio
Blanquette de volaille
(circuit court)
Poélée campagnarde
Mousse citron
Gateau breton pur beurre

élange printanier
Steak haché
Pomme sautée
Fromage blanc bio (circuit court

Compote pomme

biscuit
Friand au fromage
Croc’eeuf
Fusilli bio
Mini roitelet
2 Mosaique de fruits

Betterave rouge bio
Brin de veau sauce
forestiére
Riz
Petit filou aux fruits
Fruit de saison

14 mai |
pont scolaire

Céleri rémoulade
Lasagnes aux légumes (circuit
o court)
Cantal
Ananas frais

13 mai
Jeudi
de [ascension

24 mai

lundi s o
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Allergénes :

voir note U.P.C./RS n°60 du 18/08/2015 affichée &
cbté du menu
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Salade de pomme de terre
Filet de dorade beurre blanc
Ratatouille
Petit fruité
Fraise (sous réserve)

Saucisson a [ail
Cassolette de poisson
*Linguine
Brie
Poire

Terrine de campagne
Filet de cabillaud sauce nantua
Purée
Fromage frais demi-sel

Compote de pomme

*dubarry = chou fleur
*linguine = pate

Les viandes (bovines, ovines et porcines) utilisées dans la confection des
repas sont d'origine frangaise ou provenant de ['Union Européenne.
La tragabilité est totale et peut étre vérifiée a tous moments
par les services compétents.

La direction se réserve le droit de modifier le menu selon les arrivages.
Une substitution protéinique au porc est systématiquement proposée.



