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= Terrme de légumes, CEuf mimosa R o o
4 sauce cocktail Gigot d'agneau aux herbes | Salade de pépinette a ['italienne
L.'TJ Chou farci A Flageolet .-,f Dos de colin a la chinoise
: Riz '41. Cantal AOP ¥ Epinard a la creme
Saint-Paulin ' Emmental bio

Cloche de Paques .
Banane bio

Kiwi 3 et chocolat 4
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A 4 Taboulé . \
Cesré-rjmoulade Cordon bleu Friand au fromage 5 Tomate au basilic _ Trio de crudités a la bulgare
o 'pé‘i forc s o Boulette de boeuf i Gratin de coquillette & la volaille i Filet de lieu sauce safranée
y Purée de pomme de terre ; , " Fondue de poireaux
Yaourt nature sucré i t-Nect ~ P .
Camcew\ben; (cireuit court) Gouda W, S Nef(ialreb:)\op Ve 2
pomm::Af";oni:e - S el Fruit de saison ~ Tarte clafoutis griotte |
v \ o rf:?‘ -y PPN, prL It .

Salade printaniére Mortadelle Quiche lorraine Radis beurre

Salade fromagere

.| = Poulet basquaise (circuit court) Filet de dorade a laneth Réti de beeuf au poivre Saucisse de Francfort Brandade de colin «maison»
q " Riz pilaf Pomme vapeur Salsifis persillade Etuvée de chou Brie
; \ Liégeois vanille Tomme blanche Roquefort AOP Fromage blanc bio Gateau basaue
1 Poire Banane bio 1
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Pomme (circuit court)
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Safade de lentille bio

Betterave

L allg i Car ottle bio c"‘“""’”@"""j"“j au jambon Salade verte emmental noix (circuit court)
(circuit court) Omelette AU LS T Roti de dinde jus aux épices Filet de poisson a la creme
Pomme sautée Haricot vert Ratatouille 5li—né 5 ;
Comté AOP > . Méli-mélo de légumes bio
; " Babybel bio Faisselle Kiri chevre Délice emmental
ompote pomme, Orange bio 5 ; Kiwi 2 . : ;
g Péche au sirop Eclair vanille

abricot, banane bio
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Concombre bio

Steak haché
Torsade bio (circuit court)
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Pomme de terre au thon
Cuisse de poulet au jus
(cireuit court)

Chou fleur au curry

Rognon de beeuf au porto

Tarte aux trois fromages
Sauté de porc provengale

Coqr.gew.tte Yaourt nature bio Pl camp agnarde Haricot beurre
Kiri bio Fruits des fles au s ol
Pomme bio rul es fles au sirop
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Petit suisse aux fruits
- Belgnet chocolat noisette - |
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. Fruit de saison
Les viandes (bovines, ovines et porcines) utilisées dans la confection des

EE‘:@;E] Allergenes : repas sont d'origine frangaise ou prgvenati\t'a.l/e ['Union Européenne.
La tragabilité est totale et peut étre vérifiée a tous moments
par les services compétents.
La direction se réserve le droit de modifier le menu selon les arrivages.
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liste disponible sur coeurdeloire.fr
et sur le portail famille




