* subventionné dans le cadre

du programme de I'union

Tart’thon
Boulette de beeuf
Carotte vichy
Créme dessert vanille
P'ti marbré

Carotte bio *
Roti de porc
Pate
Cantal AOP *
Compote pomme,
fraise bio

Betterave vinaigrette
Cordon bleu
Pomme de terre persillée

Délice emmental

Kiwi bio *
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Cuisine communautaire
K 03.86.26.71.15.
Sy

Céleri bio *
Tajine de poulet
(circuit court)
Semoule bio
Rondelé bio *
Banane bio *

Macédoine
Crousti fromage
Haricot vert
Vache qui rit bio *
Orange bio *

Salade fromagere

Cappelletti bio a la provengale |

Fromage blanc bio *

- Poire (circuit court)
Céleri bio *
Paleron au jus
Pate
Mini cabrette bio *

Mieitred

SCOLAIRE ET CENTRE DE LOISIRS

MAI
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Haricot vert a échalote

Owmelette
Ratatouille
Babybel
Poire

RAS FROID
Paté de volaille
Roti de boeuf froid mayonnaise
Salade de pomme de terre
Mimolette

Mosaique de fruits

Radis créme ciboulette
Palette a la diable
Poélée de léqumes

Brie
Pomme cuite au
caramel

20

Quiche aux trois fromages
Escalope viennoise
Courgette au thym

Emmental bio
Beignet au chocolat

Allergénes :

* liste disponible sur coeurdeloire.fr
-i# et sur le portail famille

Jeual

Radis beurve
Saucisse de Francfort
Pomme sautée
Fromage blanc bio *

Compote,
pomme biscuit

FERIE

e

MENU USA

Coleslaw rouge bio *
Cheeseburger
Frite
Saint-Paulin bio *
Brownie chocolat bio

Salade de pois chiche
Sauté de lapin a la moutarde
Petit pois carotte
Creme dessert chocolat

Compote pomme,

abricot, banane bio

Les viandes (bovines, ovines et porcines) utilisées dans la confection des
repas sont d'origine frangaise ou provenant de ['Union Européenne.
La tragabilité est totale et peut étre vérifiée a tous moments

par les services compétents.
La direction se réserve le droit de modifier le menu selon les arrivages.

PONT ASCENSION

Saucisson a [ail
Dos de colin sauce crustacé
Chou-fleur
Saint-Bricet
Banane bio *

Concombre bio *
Hoki sauce normande
Boulgour aux herbes
Comté AOP *

Nectarine (sous réserve)




